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Oferta obowiązuje dla minimum 12 osób. W celu rezerwacji wstępnej prosimy o kontakt w celu ustalenie szczegółów i podpisania umowy na przyjęcie.  Przy 
podpisaniu umowy pobieramy zadatek w kwocie 500zł . Pozostała część wynagrodzenia płatna jest najpóźniej do 2 dni po przyjęciu. Menu należy ustalić 
najpóźniej na 7 dni przed przyjęciem. Ostateczna liczba uczestników przyjęcia musi zostać podana najpóźniej na 7 dni przed planowanym przyjęciem wyłącznie 
osobiście lub za pośrednictwem poczty elektronicznej na adres: kontakt@hotelraszowa.pl. Zniżki dla dzieci: do lat 3 – nie pobieramy opłaty natomiast od 3-8 
lat pobieramy 50% wartości ceny menu ( do rabatu nie wliczamy lodów, napoi czy usług dodatkowych) Przyjęcie może trwać do 22:00. W przypadku chęci 
skorzystania z przyjęcia w godzinach nocnych, prosimy o informację i ustalenie szczegółów.

6 0 4  2 7 4  1 1 4
k o n t a k t @ h o t e l r a s z o w a . p l

P R O P OZ YC J A I

ZUPA

Rosół z trzech mięs z makaronem

DANIA GŁÓWNE

2,0 k/os ( do wyboru 3 rodzaje mięsa)
Rolada wieprzowa z tradycyjnym farszem śląskim
Kotlet schabowy smażony na smalcu
Filet z kurczaka zapiekany z pomidorami i serem camembert
Devolay z masłem i pietruszką
Panierowana roladka drobiowa faszerowana pieczarkami i serem
Filet z kurczaka w chrupiącej panierce panco

DODATKI

Kluski śląskie
Ziemniaki z masłem i koperkiem
Sos pieczeniowy
Modra kapusta ( duszona z boczkiem)
Surówka sezonowa

PRZERWA DESEROWA:

Patera ciast mieszanych 2kawałki na osobę
Kawa, herbata – bez limitu

CENA ZA OSOBĘ 69,00 ZŁ / OS

P R O P OZC J A I I

ZUPA

Rosół z trzech mięs z makaronem

DANIA GŁÓWNE

2,0k/os ( do wyboru 3 rodzaje mięsa)
Rolada wieprzowa z tradycyjnym farszem śląskim
Kotlet schabowy smażony na smalcu
Filet z kurczaka zapiekany z pomidorami i serem camembert
Saltimbocca z szałwia i szynką parmeńską duszona 
w sosie winno maślanym
Devolay z masłem i pietruszką
Udko kacze
Roladka z indyka faszerowana szpinakiem
Filet z kurczaka w chrupiącej panierce panco

DODATKI

Kluski śląskie
Ziemniaki z masłem i koperkiem
Sos pieczeniowy
Sos z grzybów leśnych
Modra kapusta ( duszona z boczkiem)
Sałatka z zielonych warzyw z sosem vinaigrette
Surówka sezonowa

PRZERWA DESEROWA

Patera ciast mieszanych 2 kawałki na osobę
Kawa, herbata – bez limitu

CENA ZA OSOBĘ 79,00 ZŁ

Przyjęcia okol icznościowe w Magicznym Zakątku
„  Życie to zbiór  n iezapomnianych chwi l  w gronie najbl iższych –kolekcjonuj  z  nami swoje wspomnienia”

M E N U S E R W O WA N E P Ó Ł M I S KO W O

Przyjęcia okol icznościowe w Magicznym Zakątku
„ Życie to zbiór niezapomnianych chwil  w gronie najbl iższych –kolekcjonuj  z  nami swoje wspomnienia”

M E N U  S E R W O W A N E  P Ó Ł M I S K O W O

PROPOZYCJA I

ZUPA 
(do wyboru)

 u Rosół z trzech mięs z makaronem
u Krem z warzyw sezonowych z grzankami

DANIA GŁÓWNE 

2,0 k/os ( do wyboru 3 rodzaje mięsa)
 u Rolada wieprzowa z tradycyjnym farszem śląskim
 u Kotlet schabowy smażony na smalcu
 u Filet z kurczaka w pesto bazyliowym zapiekany z pomidorami i

serem camembert 
 u Pieczeń wieprzowa w sosie podgrzybkowym

u Devolay z masłem i pietruszką
 u Panierowana roladka drobiowa faszerowana pieczarkami i serem

u Filet z kurczaka w chrupiącej panierce panco

DODATKI

 u Kluski śląskie
 u Ziemniaki z masłem i koperkiem

u Sos pieczeniowy
 u Modra kapusta ( duszona z boczkiem)

u Surówka sezonowa

PRZERWA DESEROWA:

 Kawa, herbata – bez limituu

CENA ZA OSOBĘ 105,00 ZŁ / OS

PROPOZYCJA I I

ZUPA (do wyboru)
u Rosół z trzech mięs z makaronem
u Krem z warzyw sezonowych z grzankami

DANIA GŁÓWNE

2,0k/os (do wyboru 3 rodzaje mięsa)
u Rolada wieprzowa z tradycyjnym farszem śląskim
u Kotlet schabowy smażony na smalcu
u Filet z kurczaka w pesto zapiekany z pomidorami  

i serem camembert
u Saltimbocca z szałwia i szynką parmeńską duszona  

w sosie winno maślanym
u Devolay z masłem i pietruszką
u Pieczeń wieprzowa w sosie z leśnych grzybów
u Roladka z indyka faszerowana szpinakiem,  

fetą i suszonymi pomidorami
u Filet z kurczaka w chrupiącej panierce panco

DODATKI

u Kluski śląskie
u Ziemniaki z masłem i koperkiem
u Sos pieczeniowy
u Sos z grzybów leśnych
u Modra kapusta ( duszona z boczkiem)
u Sałatka z zielonych warzyw z sosem vinegret
u Surówka sezonowa

PRZERWA DESEROWA

Ciasto - 2 kawałki na osobę
 Kawa, herbata – bez limitu
CENA ZA OSOBĘ 129,00 ZŁ / OS



Oferta obowiązuje dla minimum 12 osób. W celu rezerwacji wstępnej prosimy o kontakt w celu ustalenie szczegółów i podpisania umowy na przyjęcie.  Przy 
podpisaniu umowy pobieramy zadatek w kwocie 500zł . Pozostała część wynagrodzenia płatna jest najpóźniej do 2 dni po przyjęciu. Menu należy ustalić 
najpóźniej na 7 dni przed przyjęciem. Ostateczna liczba uczestników przyjęcia musi zostać podana najpóźniej na 7 dni przed planowanym przyjęciem wyłącznie 
osobiście lub za pośrednictwem poczty elektronicznej na adres: kontakt@hotelraszowa.pl. Zniżki dla dzieci: do lat 3 – nie pobieramy opłaty natomiast od 3-8 
lat pobieramy 50% wartości ceny menu ( do rabatu nie wliczamy lodów, napoi czy usług dodatkowych) Przyjęcie może trwać do 22:00. W przypadku chęci 
skorzystania z przyjęcia w godzinach nocnych, prosimy o informację i ustalenie szczegółów.

6 0 4  2 7 4  1 1 4
k o n t a k t @ h o t e l r a s z o w a . p l

P R O P OZ YC J A I I I

PRZERWA DESEROWA

Patera pysznych domowych ciast 2 kawałki na osobę
Kawa, herbata- bez limitu

DANIA GŁÓWNE
SERWOWANE PÓŁMISKOWO W FORMIE KOLACJI

2,0k/os ( do wyboru 3 rodzaje mięsa)
Grillowany stek z karkówki z ziołami
Kawałki golonki na kiszonej kapuście
Roladka z kurczaka w pesto bazyliowym owinięta szynką parmeńską
Filet z kurczaka zapieczony ze szpinakiem i mozzarellą
Kotlet schabowy zapieczony z pieczarkami i serem
Kolorowy szaszłyk drobiowy
Panierowana roladka z kurczaka z pieczarkami i serem

DODATKI

Frytki
Ziemniaki opiekane
Surówka sezonowa
Bukiet sałat z vinaigrette

CENA ZA OSOBĘ 60ZŁ

P R O P OZ YC J A I V

PRZERWA DESEROWA

Patera pysznych domowych ciast 2 kawałki na osobę
Kawa , herbata- bez limitu

DANIA GŁÓWNE
SERWOWANE PÓŁMISKOWO W FORMIE KOLACJI

2,0k/os ( do wyboru 3 rodzaje mięsa)
Grillowany stek z karkówki z ziołami
Żeberka w miodowej marynacie
Filet z kurczaka nadziewany grillowanym bakłażanem z orzechem włoskim 
i suszonymi
pomidorami
Filet z kurczaka w pesto bazyliowym zapieczony z pomidorami i serem 
camembert
Udko kacze
Kotlet schabowy przekładany bekonem
Filet z kurczaka w chrupiącym panco

DODATKI

Frytki
Kulki z ryżu jaśminowego
Dwa rodzaje surówek
Bukiet sałat z vinaigrette

CENA ZA OSOBĘ 72ZŁ

Przyjęcia okol icznościowe w Magicznym Zakątku
„  Życie to zbiór  n iezapomnianych chwi l  w gronie najbl iższych –kolekcjonuj  z  nami swoje wspomnienia”

P O P O Ł U D N I O W E P R Z YJ Ę C I E

PROPOZYCJA I I I

PRZERWA DESEROWA

u Kawa, herbata- bez limitu 

DANIA GŁÓWNE
SERWOWANE PÓŁMISKOWO W FORMIE KOLACJI
2,0k/os ( do wyboru 3 rodzaje mięsa)

 u Grillowany stek z karkówki z ziołami
 u Filet z kurczaka nadziewany grillowanym bakłażanem
 u Roladka z kurczaka w pesto bazyliowym owinięta szynką parmeńską
 u Kotlet schabowy zapieczony z pieczarkami i serem
 u Kolorowy szaszłyk drobiowy
 u Panierowana roladka z kurczaka z pieczarkami i serem
 u Filet z kurczaka zapiekany z pomidorami i camembertem

DODATKI
u Frytki

 u Ziemniaki opiekane
 u Surówka sezonowa

Bukiet sałat z vinaigretteu 

CENA ZA OSOBĘ 95 ZŁ

PROPOZYCJA IV

SERWOWANE MENU: 
ZUPA

 u Zupa krem z warzyw sezonowych z warzywami

DANIE GŁÓWNE

 u Devolai z pieczarkami i serem z frytkami
obtoczonymi w maśle truflowym i parmezanie
z sałatką ze świeżych warzyw

DESER 
 u kawa, herbata, mini desery i bezy w bufecie

ZIMNA PŁYTA 
 u Galaretki z koguta
 u Kolorowe ślimaczki z tortilli
 u Paszteciki z mięsnym farszem z dipem tatarskim
 u Deska swojskich wędlin
 u Koreczki serowe 
 u Jaja faszerowane pieczarkami  i koperkiem
 u Sałatka makaronowa z rukolą, suszonymi pomidorami,

fetą i prażonymi pestkami słonecznika
 u Sałatka grecka z fetą i oliwkami
 u Pieczywo mieszane, grzanki czosnkowe, masło

KOLACJA 
u zupa tajska z kurczakiem

CENA 178 ZŁ/OS

Przyjęcia okol icznościowe w Magicznym Zakątku
„ Życie to zbiór niezapomnianych chwil  w gronie najbl iższych –kolekcjonuj  z  nami swoje wspomnienia”

POPOŁUDNIOWE PRZYJĘCIE PRZERWA DESEROWA

Patera pysznych domowych ciast 2 kawałki na osobę
Kawa , herbata- bez limitu

DANIA GŁÓWNE 
SERWOWANE PÓŁMISKOWO W FORMIE KOLACJI
2,0k/os ( do wyboru 3 rodzaje mięsa)

Grillowany stek z karkówki z ziołami
Żeberka w miodowej marynacie
z orzechem włoskim i suszonymi pomidorami
Filet z kurczaka w pesto bazyliowym zapieczony 
z pomidorami i serem camembertem
Pieczeń wieprzowa w sosie z leśnych grzybów
Kotlet schabowy przekładany bekonem
Filet z kurczaka w chrupiącym panco

DODATKI
Frytki
Kulki z ryżu jaśminowego
Dwa rodzaje surówek
Bukiet sałat z vinaigrette

CENA ZA OSOBĘ 95 ZŁ



Oferta obowiązuje dla minimum 12 osób. W celu rezerwacji wstępnej prosimy o kontakt w celu ustalenie szczegółów i podpisania umowy na przyjęcie.  Przy 
podpisaniu umowy pobieramy zadatek w kwocie 500zł . Pozostała część wynagrodzenia płatna jest najpóźniej do 2 dni po przyjęciu. Menu należy ustalić 
najpóźniej na 7 dni przed przyjęciem. Ostateczna liczba uczestników przyjęcia musi zostać podana najpóźniej na 7 dni przed planowanym przyjęciem wyłącznie 
osobiście lub za pośrednictwem poczty elektronicznej na adres: kontakt@hotelraszowa.pl. Zniżki dla dzieci: do lat 3 – nie pobieramy opłaty natomiast od 3-8 
lat pobieramy 50% wartości ceny menu ( do rabatu nie wliczamy lodów, napoi czy usług dodatkowych) Przyjęcie może trwać do 22:00. W przypadku chęci 
skorzystania z przyjęcia w godzinach nocnych, prosimy o informację i ustalenie szczegółów.

6 0 4  2 7 4  1 1 4
k o n t a k t @ h o t e l r a s z o w a . p l

Z I M N A P Ł Y TA P R O P OZ YC J A 1  :

Galaretki z koguta
Półmisek rozmaitości
Mini tortille wytrawne
Śledź w oleju z cebulką i jabłkiem
Sałatka brokuł z makaronem ryżowym z fetą w dipie czosnkowym
Sałatka grecka z fetą i oliwkami
Pieczywo mieszane, grzanki czosnkowe , masło,

CENA : 30ZŁ /OS

Z I M N A P Ł Y TA P R O P OZ YC J A 2  :

MINI FINGER FOOD
Galaretki z koguta
Półmisek rozmaitości
Mini tortille wytrawne
Śledź w oleju z cebulką i jabłkiem
Sałatka brokuł z makaronem ryżowym z fetą w dipie czosnkowym
Sałatka grecka z fetą i oliwkami
Pieczywo mieszane, grzanki czosnkowe , masło, smalec, pikle

CENA : 40 ZŁ/OS

Napoje: Woda z cytryną i miętą– w cenie

Przyjęcia okol icznościowe w Magicznym Zakątku
„  Życie to zbiór  n iezapomnianych chwi l  w gronie najbl iższych –kolekcjonuj  z  nami swoje wspomnienia”

Z I M N A P Ł Y TA 

CENA: 35,00 ZŁ

CENA: 45,00 ZŁ

Tatar wołowy z tradycyjnymi dodatkami

Sałatka z grillowanym haloumi, gruszką, miodowym winegrettem

ZIMNA PŁYTA PROPOZYCJA 1 :

 u Galaretki z koguta
 u Kolorowe ślimaczki z tortilli
 u Paszteciki z mięsnym farszem z dipem tatarskim 
 u Deska swojskich wędlin
 u Koreczki serowe
 u Jaja faszerowane pieczarkami  i koperkiem
 u Sałatka makaronowa z rukolą, suszonymi pomidorami,

fetą i prażonymi pestkami słonecznika 
 u Sałatka grecka z fetą i oliwkami
 u Pieczywo mieszane, grzanki czosnkowe , masło

CENA : 50 ZŁ /OS

ZIMNA PŁYTA PROPOZYCJA 2 :

 u Galaretka z koguta
 u Kolorowe ślimaczki z tortilli
 u Fileciki w panko z bekonowym dipem 
 u Deska swojskich zakąsek 
 u Kolorowe koreczki 
 u Tatar wołowy z tradycyjnymi dodatkami
 u Sałatka cezar z grillowanym kurczakiem, grzankami i sosem cezar
 u Sałatka makaronowa z rukolą, suszonymi pomidorami, fetą

i prażonymi pestkami słonecznika
 u Pieczywo mieszane, grzanki czosnkowe , masło, smalec, pikle

CENA : 60 ZŁ/OS



Oferta obowiązuje dla minimum 12 osób. W celu rezerwacji wstępnej prosimy o kontakt w celu ustalenie szczegółów i podpisania umowy na przyjęcie.  Przy 
podpisaniu umowy pobieramy zadatek w kwocie 500zł . Pozostała część wynagrodzenia płatna jest najpóźniej do 2 dni po przyjęciu. Menu należy ustalić 
najpóźniej na 7 dni przed przyjęciem. Ostateczna liczba uczestników przyjęcia musi zostać podana najpóźniej na 7 dni przed planowanym przyjęciem wyłącznie 
osobiście lub za pośrednictwem poczty elektronicznej na adres: kontakt@hotelraszowa.pl. Zniżki dla dzieci: do lat 3 – nie pobieramy opłaty natomiast od 3-8 
lat pobieramy 50% wartości ceny menu ( do rabatu nie wliczamy lodów, napoi czy usług dodatkowych) Przyjęcie może trwać do 22:00. W przypadku chęci 
skorzystania z przyjęcia w godzinach nocnych, prosimy o informację i ustalenie szczegółów.

6 0 4  2 7 4  1 1 4
k o n t a k t @ h o t e l r a s z o w a . p l

O P C J A I

SERWOWANA NA TALERZACH DO WYBORU:

Roladka z kurczaka nadziewana bazyliowym pesto owinięta szynką par-
meńską podana z
delikatnym puree i warzywami gotowanymi na parze
Szaszłyk drobiowy serwowany z pikantnym ryżem i surówką
Grillowany stek z karkówki z masłem czosnkowym frytkami i surówką z 
zielonych warzyw

CENA:25ZŁ/OS

O P C J A I I

SERWOWANE NA PÓŁMISKACH

Grillowany karczek
Pikantne udko drobiowe
Kolorowy szaszłyk
Frytki
Ziemniaki opiekane
Surówka z kapusty pekińskiej
Sos czosnkowy

CENA 40ZŁ/OS

O P C J A I I I

SERWOWANE PRZEZ SZEFA KUCHNI NA SALI

(MINIMUM 40 OSÓB) 
Płonący udziec wieprzowy serwowany z pieczonymi 
ziemniakami i kapustą zasmażaną z boczkiem

CENA 25ZŁ/OS

O P C J A I V

PODANA W BUFECIE LUB W STOŁACH

Gulasz po węgiersku z kładzionymi kluseczkami
Barszcz czerwony z pasztecikiem mięsnym
Flaczki
Żurek
Bigos
Zupa tajska z kurczakiem

CENA 15ZŁ/OS

Przyjęcia okol icznościowe w Magicznym Zakątku
„  Życie to zbiór  n iezapomnianych chwi l  w gronie najbl iższych –kolekcjonuj  z  nami swoje wspomnienia”

KO L A C J E D O W Y B O R U
Przyjęcia okol icznościowe w Magicznym Zakątku

„ Życie to zbiór niezapomnianych chwil  w gronie najbl iższych –kolekcjonuj  z  nami swoje wspomnienia”

KO L A C J E D O W Y B O R U

O P C J A I 

SERWOWANA NA TALERZACH,  DO WYBORU :

 u Roladka z kurczaka nadziewana bazyliowym pesto owinięta szynką
parmeńską podana z delikatnym puree i warzywami gotowanymi 
na parze

 u Szaszłyk drobiowy serwowany z pikantnym ryżem i surówką
u Grillowany stek z karkówki z masłem czosnkowym frytkami i

surówką 
z zielonych warzyw

CENA: 45 ZŁ/OS

O P C J A I I 

SERWOWANE NA PÓŁMISKACH
u 2 kawałki mięska na osobę

 u Grillowana karkówka
 u Roladka drobiowa faszerowana szpinakiem w sosie serowym
 u Kolorowy szaszłyk
 u Frytki
 u Kulki ryżowe 
 u Surówka z kapusty pekińskiej
 u Sos czosnkowy

CENA 65 ZŁ/OS

OPCJA I I I

SERWOWANE PRZEZ SZEFA KUCHNI NA SALI 
(MINIMUM 40 OSÓB) 

u Płonący udziec wieprzowy serwowany z pieczonymi ziemniakami i
kapustą zasmażaną z boczkiem

CENA: 35 ZŁ/OS

OPCJA IV

PODANA W BUFECIE LUB W STOŁACH

u Gulasz po węgiersku z kładzionymi kluseczkami
 u Barszcz czerwony z pasztecikiem mięsnym
 u Flaczki
 u Żurek
 u Bigos
 u Zupa tajska z kurczakiem

    CENA 28 ZŁ/OS



Oferta obowiązuje dla minimum 12 osób. W celu rezerwacji wstępnej prosimy o kontakt w celu ustalenie szczegółów i podpisania umowy na przyjęcie.  Przy 
podpisaniu umowy pobieramy zadatek w kwocie 500zł . Pozostała część wynagrodzenia płatna jest najpóźniej do 2 dni po przyjęciu. Menu należy ustalić 
najpóźniej na 7 dni przed przyjęciem. Ostateczna liczba uczestników przyjęcia musi zostać podana najpóźniej na 7 dni przed planowanym przyjęciem wyłącznie 
osobiście lub za pośrednictwem poczty elektronicznej na adres: kontakt@hotelraszowa.pl. Zniżki dla dzieci: do lat 3 – nie pobieramy opłaty natomiast od 3-8 
lat pobieramy 50% wartości ceny menu ( do rabatu nie wliczamy lodów, napoi czy usług dodatkowych) Przyjęcie może trwać do 22:00. W przypadku chęci 
skorzystania z przyjęcia w godzinach nocnych, prosimy o informację i ustalenie szczegółów.

6 0 4  2 7 4  1 1 4
k o n t a k t @ h o t e l r a s z o w a . p l

do wyboru: 

• makowy z białą czekoladą

• oreo z malinami

• czekoladowy

• szwarcwaldzki

Przyjęcia okol icznościowe w Magicznym Zakątku
„  Życie to zbiór  n iezapomnianych chwi l  w gronie najbl iższych –kolekcjonuj  z  nami swoje wspomnienia”

D O D AT KO W O O F E R U J E MY

TORT  20 zł/os

 u makowy z białą czekoladą

u oreo z malinami

u czekoladowy

u szwarcwaldzki

u śmietanowo- owocowy (bez masy angielskiej)

 CIASTO  17zł/os 2 kawałki
OWOCE NA PATERACH 8 zł/os 
PUCHAREK RZEMIEŚLNICZYCH LODÓW 
z musem malinowym i bita śmietaną 16 zł

NAPOJE GAZOWANE 

9,00zł 0,2L lub 13,00 zł 0,8 l

SOKI CAPPY - 15 zł/l
Woda w dzbanku 1,5l - 15 zł
PAKIET NAPOI SOFT - bez limitu

woda, soki, napoje gazowane - 35zł/os
 PIWO LANE  12,00zł/0,5l

WINO P/WYTRAWNE  50,00zł

 STOCK  60,00zł

Napis neonowy na ściance "Chrzest Święty" - 400 zł



6 0 4  2 7 4  1 1 4
k o n t a k t @ h o t e l r a s z o w a . p l

• Oferta obowiązuje dla minimum 15 osób.

• W celu rezerwacji wstępnej prosimy o kontakt w celu ustalenie szczegółów i podpisania umowy na przyjęcie.

• Przy podpisaniu umowy pobieramy zadatek w kwocie 500zł . Pozostała część wynagrodzenia płatna jest najpóźniej do 2 dni po przyjęciu.

• Menu należy ustalić najpóźniej na 7 dni przed przyjęciem.

• Ostateczna liczba uczestników przyjęcia musi zostać podana najpóźniej na 7 dni przed planowanym przyjęciem wyłącznie osobiście lub za
pośrednictwem poczty elektronicznej na adres: kontakt@hotelraszowa.pl.

• Zniżki dla dzieci: do lat 2 – nie pobieramy opłaty natomiast od 3-8 lat pobieramy 50% wartości ceny menu (do rabatu nie wliczamy lodów, napoi 
czy usług dodatkowych)

• Przyjęcie może trwać do 22:00. W przypadku chęci skorzystania z przyjęcia w godzinach nocnych, prosimy o informację i ustalenie szczegółów.

D A N E F I R MY :

Mr Plus Sp. Z O.O.
UL. MŁYŃSKA 11

47-150 RASZOWA
NIP 7491885832

N U M E R KO NTA B A N KO W E G O D O W P Ł AT :

ING BANK ŚLĄSKI
89 1050 1504 1000 0090 8010 5324

Przyjęcia okol icznościowe w Magicznym Zakątku
„  Życie to zbiór  n iezapomnianych chwi l  w gronie najbl iższych –kolekcjonuj  z  nami swoje wspomnienia”

WA Ż N E I N F O R M A C J E




